Frau Mayer kocht auf

Handarbeit & la Nora Kreimeyer

Vorspeisen

Ceviche von der Lachsforelle p.m 15
Gurke | Passionsfrucht | Fenchel | Mais
GrUner Veltliner, Peter&Paul, Hollenburg 2023 — 6,2

Gemdusetartar aArLmNo 13
Shiitake | Rote RUben | Spitzkraut | Heidelbeeren | Koriander
Gemischter Satz Orange, Steinbruch, Grinzing 2022 -7

Gegrilltes Focaccia arciLmo 13
Eierschwammerl | Marille | Ziegenkase | Estragon
Blaufrankisch unfiltriert, J.Trapl, Carnuntum 2023 - 6,2

Hauptgerichte

Nizzasalat coimo 18
Gebeizte Lachsforelle | Fisolen | Erdapfel | Zucchini | Oliven | Ei
Gelber Muskateller, Peter&Paul, Hollenburg 2023 - 6,2

Ofenkarfiol aArLmo 21
Majedra | Tomaten-Ribiselsalat | Veganer Joghurt | R6stzwiebeln
Hoppy Zero, alkoholfreies Bier, vom Winzer gebraut — 6,2
Riesling Ale, Sauerbier, vom Winzer gebraut - 7,7

Kleiner griner Salat Lmo 3,9

Dessert

Panna Cofta G 6,5
Erdbeeren

Wir bereiten euch gerne drei bis funf Gange MenUs
fOr eure Gruppe ab sechs Personen
auf Bestellung vor.
Weinbegleitung darf natrlich auch sein.

Frau Mayer Crew

KUche 18:00 — 22:00. Alle Preise in Euro [€] inkl. USt.
Kartenzahlung ab € 10.-
Wir bevorzugen Barzahlung und freuen uns Gber ein Trinkgeld.
Informationen Uber Allergene auf Nachfrage bei der Crew.



Frau Mayer Kitchen

Handcraft a la Nora Kreimeyer

Starters

Salmon Trout Ceviche b, L m 15
Cucumber | Passion fruit | Fennel | Corn
GrUner Veltliner, Peter & Paul, Hollenburg 2023 - 6.2

Vegetable Tartare arLmNo 13
Shiitake | Beets | Pointed Cabbage | Blueberries | Cilantro
Gemischter Satz Orange, Steinbruch, Grinzing 2022 -7

Grilled Focaccia arcLmo 13
Chanterelles | Apricot | Goat Cheese | Tarragon
Unfiltered Blaufrénkisch, J. Trapl, Carnuntum 2023 - 6.2

Main Courses

Nicoise Salad ¢,p, .. M0 18
Marinated Salmon Trout | Green Beans | Potatoes | Zucchini | Olives | Egg
Yellow Muscat, Peter & Paul, Hollenburg 2023 - 6.2

Roasted Cauliflower A, F 1, M 0 21
Majedra | Tomato and red currant salad | Vegan yogurt | Crispy onions
Hoppy Zero, non-alcoholic beer, brewed by winemakers — 6.2
Riesling Ale, sour beer, brewed by winemakers — 7.7

Small green salad ., m, 0 3.9

Dessert

Panna Cotta ¢ 6.5
Strawberries

We will gladly prepare three- to five-course menus
for your group of six or more people
upon request.
Wine pairings are, of course, also available.

Frau Mayer Crew

Kitchen 18:00 — 22:00. All prices in euro [€] incl. tax
Card payment from € 10.-
We prefer cash and appreciate a tip.
Allergen information available from the Crew.



