Frau Mayer kocht auf

Vorspeisen

Lweierlei Ente, gebeizt und gebacken 16
Topinambur | Datteln | Grinkohl
Zweigelt, Die Hopibauern, Gumpoldskirchen 2023 — 7

Pastinakensuppe 8
Birne | Champignons | Salbei

Baccala’'mantecato vom roten Wels 16
Buchweizenblinis | Fermentiertes WurzelgemUse | Sauerrahm | Dille | Falscher Kaviar
Gemischter Satz, Steinbruch, Grinzing 2023 - 5,9

Offener Raviolo 14
Stundenei| Spitzkraut | Steinpilzcreme | Pastinaken-Edrapfelknusper
Rosé Monia, Peter Uhler, Ried Reisenberg, Grinzing 2023 - 6,2

Hauptgerichte

Misomelanzani 22
Basmatireis | Pak Choi | Tofu | Koriander | Sesam
Hoppy Zero, 0,33l alkoholfreies Bier, Hopfengrund — 6,2

Erd&pfelgnocchi 22
Kdrbis | Feta | Vogerlsalat | KUrbiskerne | Mandarine
GrUner Veltliner, Peter & Paul, Hollenburg 2023 - 6,2

Gekochtes Schulterscherzl 27
Rahmwirsing | Erd&pfelschnitte | Apfelkren | Schnittlauchsauce
Gemischter Safz Orange, Steinbruch, Grinzing 2022 — 7

Dessert

Bratapfel mille feuille 8
Marzipanparfait | Gebrannte Mandeln | Caramel
Prosecco Spumante brut, Fidora, Veneto 2023 - 6,4

MenUoption — Chefs Choice — Vier GAnge — 49 (nur tischweise)
Weinbegleitung — 22

fip not included
Kdche 18:00 — 22:00. Alle Preise in Euro [€] inkl. USt.
Informationen Uber Allergene auf Nachfrage bei der Crew



Frau Mayer cooks

Starters

Two Kinds Of Duck, marinated and baked 16
jerusalem artichokes | dates | kale
Zweigelt, Die Hopibauern, Gumpoldskirchen 2023 — 7

Parsnip Soup 8
Pear| Mushrooms | Sage

Baccala’'mantecato of red catfish 16
buckwheat blinis | fermented root vegetables | sour cream | dille | mock caviar
Gemischter Satz, Steinbruch, Grinzing 2023 - 5,9

Open Raviolo 14
soft-boiled egg | pointed cabbage | porcini mushroom cream | parsnip and potato crisp
Rosé Monia, Peter Uhler, Ried Reisenberg, Grinzing 2023 - 6,2

Main Courses

Misomelanzani 22
basmatirice | pak choi | tofu | coriander | sesame
Hoppy Zero, 0,33l alkoholfreies Bier, Hopfengrund — 6,2

Potato Gnocchi 22
pumpkin | feta | lamb’s lettuce | pumpkin seeds | mandarin orange
GrUner Veltliner, Peter & Paul, Hollenburg 2023 - 6,2

Boiled Shoulder Of Beef 27
creamed savoy cabbage | potato slices | apple horseradish | chive sauce
Gemischter Satz Orange, Steinbruch, Grinzing 2022 -7

Dessert

Baked Apple mille feuille 8
marzipan parfait | roasted almonds | caramel
Prosecco Spumante brut, Fidora, Veneto 2023 - 6,4

Menu option — Chef's Choice — Four Courses — 49 (whole table only)
Wine Pairing — 22

fip not included
Kitchen 18:00 — 22:00. all prices in euro [€] incl. tax
Allergen information available from the Crew.



