
tip not included 

Küche 18:00 – 22:00 / Kitchen 18:00 – 22:00 

Alle Preise in Euro [€] incl. USt. / all prices in euro [€] incl. tax 

Informationen über Allergene auf Nachfrage bei der Crew / Allergen information available from the Crew 

Frau Mayer kocht auf 

 

 
Starters 

 
Steinpilzconsommé  8 

Liebstöckel | Palatschinke 
 

porcini mushroom consommé 
lovage | crépe 

 
Geräuchertes Lachforellentartar  15 

Rote Rübe | Limette | Labneh 
 

smoked salmon tartar 
beetroot | lime | labneh 

 
Waldorfsalat nach Noras Art  13 

Sellerie | Apfel | Walnüsse 
 

waldorf salad á la Nora 
celery | apple | walnuts 

 
Kürbis-Bergkäseflan  13 

Birne | Vogerlsalat | Kürbiskerne 
 

pumpkin and mountain cheese flan 
pears | lamb’s lettuce | pumpkin seeds 
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Main 

 

 
Geschmortes Schulterscherzl  25 

Süßkartoffelpüree| Kohl | Haselnüsse 
 

braised shoulder of beef 
sweet potato puree | cabbage | hazelnuts 

 
Ofenkarfiol  20 

Zitronencouscous | Tahina | Granatapfel | Tabouleh 
 

baked cauliflower 
lemon couscous | tahina | pomegranate | tabouleh 

 
Wirsingkrautwickerl  20 

Paprika | Rollgerstl | Erdäpfelschaum | Pankocrunch 
 

savoy cabbage roll 
peppers | pearl barley | potato foam | panko crunch 

 

 
Dessert 

 
Maronireis  8 

Milchreis | Maroni | Rum | Himbeeren 
 

chestnut rice 
milk rice | chestnuts | rum | raspberries 


